par Jean-Claude VEZINA
arl Desmarais, de Weedon,
n'a pas froid aux yeux!
C’est le moins qu’on puisse
dire de ce jeune boucher qui,
ayant pris la reléve de son pére,
offre un service polyvalent
d’abattage de diverses espéces
animales et de leur transforma-
tion en produits finis. Membre
de I’ Association pour la conser-
vation des petits abattoirs, il
posséde un permis d'abattoir
transitoire émis par le MAPAQ.
Sage, il a eu recours aux com-
pétences des gens du Centre
local de développement (CLD)
pour définir un plan d’affaires
avec la collaboration de Simon
Bhérer, conseiller en gestion
d’entreprises, et Pierre-Marc
Choiniére, analyste financier.
Ce faisant, le jeune homme a
pu procéder a I"acquisition de
la boucherie, que finance en
partie son pére, et se lancer dans
le travail en toute confiance.
Il a méme prévu quelques
améliorations.
M. Choiniére expliquait que
le CLD avait consenti un prét
sans intéréts dans le cadre du
programme FLI-Reléve. Carl a
profité d’autres avantages telle
la subvention des jeunes entre-
preneurs qui offre un montant
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Un abattoir de proxmlte a Weedon

Pierre-Marc Choiniére, analyste financier du Centre local de
développement du Haut-Saint-Francois, accompagné a gauche de
Carl Desmarais, nouveau propriétaire de la boucherie et au centre
Jean St-Pierre.

équivalent a 10 % de la valeur du
projet, sans dépasser 5 000 S. Par
le biais du Centre local d’emploi,
il a aussi eu droit 3 un programme
de Soutien au travailleur auto-
nome (STA) d’une durée de 40
et fils ont ét€ accompagnés et bien
chapeautés dans la transaction par
leur conseiller juridique et leur
comptable, ce qui leur a permis

de faire une transition dans les
régles de I'art.

Pour sa part, M. Bhérer a encadré
M. Desmarais dans la rédaction
du plan d’affaire ce qui I'a aidé
dans I"obtention de la subvention
jeune entrepreneur. Grice 2 la
subvention Jeune Entrepreneur,
M. Desmarais a pu financer une
partie du rachat de I’entreprise
et aussi a participer au pro-

grammede I’Ecole Interationale
des jeunes entrepreneurs au
Maghreb qui est chapeauté par
le professeur Gilles Saint-Pierre
de I'Université de Sherbrooke.
Le programme est une formation
en entrepreneuriat qui est offert
dans un pays du Maghreb et pour
I’édition 2012, la formationa eu
lieu 2 Sousse en Tunisie. Durant
la formation, les participants ont
di préparer et présenter un pro-
jet d’affaire 3 un jury. L'équipe
de M. Desmarais a présenté
un projet de revalorisation de
matiéres résiduelles. Grace a
leur projet, ils ont termin€ en pre-
miére position de tous les projets
présentés durant cette formation.
Un des membres du jury semblait

avoir un intérét particulier pour le -

projet car Sousse est une région
touristique et il y a beaucoup de
déchets créé par Iactivité touris-
tique locale. S’arrétant pour leur
projet sur I’idée de revaloriser les
matiéres résiduelles, les membres
de son équipe et lui I'ont si bien
travaillé, qu’ils ont terminé pre-
miers. Et méme, un membre du

jury du pays souhaiterait I’appli-

quer sur place, puisque IPactivité
touristique y genere beaucoup
de déchets.

A sa boucherie, Carl abat toutes
sortes de bétes, de la volaille au

releve

beeuf en passant par le porc et
les animaux sauvages. Il peut les
cueillir directement  la ferme ou
I’éleveur peut lui amener le fruit
de son élevage. Il sait répondre

Fentreprise

aux exigences de coupe des
clients tant pour la congélation
que le méchoui, produire de la
charcuterie, fumer le jambon a
la fagon traditionnelle.



