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publi
n}"e’r‘:ne environne-
memale ol _Iw animaux

sont libres en que
ce soit le I’agneau, le
porc, la volaille comme le
poulet, la dinde et méme le

in, c’est encore possible.
C’est la fagon de faire et
la philosophie du couple,
Gert Janssens et Sarah

Hui, loite la Ferme
’oa‘ée,’“f'ﬁ’

iS un an au

273 chamn ver Ridge
a Newport, le couple et leur
famille réahsanl;gm projet
de vie. Possédant déja tne
expérience du monde agri-
cole, nos producteurs cher-
chaient depuis un certain
temps |’endroit ou réaliser
leur réve. «On a eu le coup
de foudre lorsqu’on a vu la
terre. C’était propre, bien
entretenu et il y avait quatre
lacs», de lancer tout sou-
rire le couple. «Une ferme
environnementale, c’est plus
qu’un boulot, c’est notre
vocation», mentionnent-ils.
Pour M. Janssens et
M™ Hui, les aliments sains
sont des aliments naturels.

La F erme d’ORee
Une facon environnementale

de s’alimenter

«En agriculture environne-
mentale, on observe et re-
rrodult du mieux possible
’environnement naturel des
animaux. Nos boeufs et nos
agneaux sont différents des
animaux.conventionnels
pmsqu’ﬂssomd&she;l:vm
nous n’utilisons
ou de gras. IIs sg:ts élevﬁ
lait maternel et mangent de
Pherbe dans nos prairies. Ce
menu les rend moins gras et
plus en santé. Nos porcs sont
€levés a I'extérieur et peuvent
tourner la terre et creuser pour
des racines comme ils adorent
le faire. Nos poulets sont éle-
vés dans nos prairies et supplé-
mentent leur diéte d’herbes et
d’insect&s. Puisqu’ils peuvent
s’exercer a I'air frais et au
soleil, leur goiif est exception-
nel». Bien entendu, le couple
produit également des oeufs et
des lapins.

Un autre volet s’ajoute 4 la
production et toujours dans la
philosophie environnemen-
tale, il s’agit de miel 3 1'état
naturel. Toute la production, la
mise en pot et autres sont faites
sur place. Quant aux autres
produits, ils sont offerts a la

coupe et au gros. On dispose

" sur place d'un espace réfrigéré

pennettag;lic conserver les
produits frai
La ion est diversi-
fiée et ce n’est pas par hasard.
«On veut avoir une ferme
avec beaucoup de visages.
Pour nous, c’est important la
ie entre les productions.
gfomti'otm comme ¢cadans
la nature. Nous optons pour
des animaux sains et de qualité
au lieu d’opter pour un gain
de poids rapide. La nature est
saisonniére, alors les aliments
sains sont des aliments sai-

" sonniers. On vise Ia qualité et
moins la quantité», de préciser
le couple.

Un an apres leur arrivée,
nos producteurs ne regrettent
rien. «C’est vraiment un réve.
C’est encore mieux qu’on
avait pensé, mais c’est exi-
geant. On se donne entiére-
ment. Pour nous, ce n’est pas
du uavaiL c’est une vien. La
tachen estpas facile, M™ Hui
travaille a4 temps plein alors
que M. Janssens, enseignant

]iarofwslon, concilie son tra-
vail 28 Montréal avec celui de

Le couple réve déja du jour ot
M. Janssens pourra se consa-
crer entiérement a temps plein
a la ferme.

En un an, nos producteurs
ont tot fait de s”implanter et de

Gert Janssens et Sarah Hui estiment que I'agricufture envi-
ronnementale permet de produire des animaux moins gras
et plus en santé.

se faire-connaitre. «On se sent
vraiment a ’aise. L’ancien
propriétaire nous a ouvert son
cercle d’amis, ¢a a vraiment
aidé. C’est incroyable I'aide
gu ’on regoit de nos voisins et
». En peu
de temps. la Ferme d’ORée
s’est imposée en remportant
la tranche locale du Concours
québécois en en
Le lancement de leur entre-

prise ne s’est pas faita la légére
et les iétaires ont pris le

ME ien monter leur plan
d’

aux portes
susoepublw eur venir en

aide. Dans cet esprit, ils ont
bénéficié de I’aide technique
et financiére du Centre local
de dévelopement (CLD) du
Haut-Saint-Francois via le
Fonds jeune entreprise (JE)
pour un montant de 5 000 $.
LaFemme d’ORéedispose
déja d’un réseau de distribu-
tion avec des points de chute
situés & , Longueuil,
Sutton, Montréal et dans
le Haut-Saint-Frangois.
Il est également possible
de se rendre sur place ou
consulter le site Internet au
www.fermedoree.com.




